Zucchini-Kuchen

Eine weitere Moglichkeit, die Zucchini-Schwemme im Herbst in
den Griff zu bekommen, besteht darin, aus den Zucchini einen
Kuchen zu backen. Der Zucchini-Kuchen schmeckt, obwohl es
merkwiurdig klingen mag, ein Gemuse im Kuchen zu verarbeiten,
sehr lecker. Aber es gibt ja auch Mohren-Kuchen, der uUbrigens
auch sehr lecker schmeckt.
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Zuerst alle trockenen Zutaten vermischen. Dann alle feuchten
Zutaten zusammenschutten und verruhren. AnschlieBBend alles
miteinander vermischen und den fertigen Teig in die gefettete
Form geben. (Entweder in eine 30cm — Kastenform oder in eine
26er Springform)

Den Zucchini-Kuchen bei 180C ca. 1 Stunde backen.
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